
 

All dishes are subject to change without prior notice. 

  
 
 

 

King Scallop Caposante, Ionian style  

Red Mullet “Savoro” 

Medouli De Boeuf  

Stuffed Tomato “Gemista” 

Grilled Eel  

Octopus 

 

Melitzana 

Baby Lamb Pie 

 
 

 
 

 

Steamed Fish “Bourgetto” 

Sour Trachanas & Vonitsa Lamb 

Aged Dairy Cow Loin  

Fish of the Day 

Aged Beef Tartare “Pastitsio” style  

Taste with 2 glasses of Krug Grande Cuvee  

Neck of Goat– Palairos 

Sea Urchin  
 

Lobster  

Youvetsi with Lefkas Nioko 



 

All dishes are subject to change without prior notice.  

 
 
 

 

Χτένι Caposante Al Forno, Ionian style  

Μπαρμπούνι “Σαβόρο” 

Μεδούλι De Boeuf  

Ντομάτα Γεμιστή 

Καπνιστό Χέλι  

 

Χταπόδι 

 

 

Μελιτζάνα 

 

Baby Lamb Pie 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

Μεγανησιώτικο Μπουργέτο 

Ξινός τραχανάς & Αρνίσιο Χεράκι – Βόνιτσα 

Aged Dairy Caw Loin  

Ψάρι Ημέρας 

Βοδινό ταρτάρ “Παστίτσιο”  

 
 

Taste with 2 glasses of Krug Grande Cuvee  

Κατσίκι Σβέρκος – Παλαίρου  

Αχινός  

Αστακός  

Γιουβέτσι με Νιόκο Λευκάδος  

 
 
 


